
 

MENU WALENTYNKOWE 

 
Aperitif 

Strawberry Sangria Lolea 

 
Przystawka 

Sałata z avocado,  

granat, seler naciowy, chili, dresing mango 

Miselle Rose Syrah 2015, Francja 
 

Zupa 
Consomme z perliczki,  

 pierożki z perliczką, lubczyk, warzywa julienne 

W. Fevre Petit Chablis AOC 2014, Francja 
 

Danie główne (do wyboru) 
Biodrówka jagnięca,  

ziemniak truflowy, sałata rzymska grillowana, sos bazyliowy, pistacje 

De Martino 347 Vineyards Syrah, Chile 

 
 

Małże Św. Jakuba, krewetki black tiger, 

risotto szafranowe, szparagi, sos beurre blanc 

Weinrieder Gruner Veltliner 2014, Austria 

 
Deser 

Czekoladowy fondant, krem waniliowy, truskawki, oliwa chili 

Porto Ruby Quinta de Marrocos 

 

CENA MENU: 130 ZŁ / OSOBA 

SELEKCJA WIN: 89 ZŁ / OSOBA 



 

ST. VALENTINE’S MENU 

 
Aperitif 

Strawberry Sangria Lolea 

 
Starter 

Avocado salad,  

pomegranate, celery, chilli, mango dressing 

Miselle Rose Syrah 2015, France 
 

Soup 
Pheasant consomme,  

home made dumpling with pheasant, lovage, vegetables julienne  

W. Fevre Petit Chablis AOC 2014, France 
 

Main Course (choice of 1) 
Lamb leg,  

truffle potato, grilled romain salad, basil sauce, pistacchio 

De Martino 347 Vineyards Syrah, Chile 

 
 

Saint Jackob’s mussels, black tiger prawns,  

saffron risotto, asparagus, beurre blanc sauce  

Weinrieder Gruner Veltliner 2014, Austria 

 
Dessert 

Chocolate fondant, vanilla cream, strawberries, chilli olive oil  

Porto Ruby Quinta de Marrocos 

 

MENU PRICE: 130 ZŁ / PERSON 

WINE SELECTION: 89 ZŁ / PERSON 


